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Tecnico di laboratorio e Controllo qualità
Acetificio Mengazzoli Snc (MN)
Luglio 2021 - Gennaio 2022
- Taratura degli strumenti di analisi;
- Prelievi, analisi e conservazioni dei campioni; 
- Controllo qualità sulle linee di produzione;
- Compilazione e conservazione di moduli e 
  documenti relativi alla tracciabilità; 
- Realizzazione di nuovi prodotti (R&D);
- Gestione reclami e non conformità. 

Assicurazione qualità
Fratelli Pagani S.p.A. (MI)
Aprile 2022 - In corso
- Manuale HACCP e documenti inerenti 
alla qualità
- Certificazione BRC
- Interfaccia rapporti con autorità sanitarie
- Addestramento del personale
- Verifiche in produzione 
- Audit interni e di seconda parte
- Gestione dei documenti doganali
- Gestione reclami e non conformità
- Tamponi superficiali per il monitoraggio 
degli allergeni

Commessa in un negozio di animali e agraria
Zoolandia (MN)
Dicembre 2014 - Agosto 2017

AS400

STOCKSYSTEM

Preventive Controls Qualified Individual 
(PCQI) for Human Food - FSPCA

CSQA - Food Safety Management
- Progettista di Food Safety System, 
- Manager di Sistema ISO 22000, 
- Manager e Auditor di Sistemi BRC e IFS, 
- Manager e Auditor di Food Defence System, 
- Manager e Auditor di Supply Chain System/ 
ISO 22005, 
- Lead Auditor di Food Safety System, 
- Lead Auditor di Sistemi di Gestione per la 
Sicurezza Alimentare ai sensi di 
UNI EN ISO 22000

FORMAZIONE

Università di Parma
Laurea triennale in Scienze Gastronomiche
Settembre 2017 - Aprile 2021

Istituto di Istruzione Superiore P. Strozzi
Perito agrario
Settembre 2009 - Giugno 2014




